
Enzime pentru plamadã
BREWERS FLOW® MG complex enzimatic microgranulat ce conþine beta-glucanazã; 

hemicelulaze; alfa-amilazã & proteazã
BREWERS PROTEASE® DS proteazã bacterianã neutralã (lichidã)

BREWERS PROTEASE® GBW proteazã bacterianã neutralã, concentratã (microgranulatã)
BAKEZYME B500® BG proteazã bacterianã microgranulatã

Enzime pentru filtrare
FILTRASE® L beta-glucanazã bacterianã & alfa-amilazã

FILTRASE® NL beta-glucanazã fungicã cu termostabilitate ridicatã (lichid)
FILTRASE® BR L complex de alfa-amilazã, beta-glucanazã, hemicelulazã, proteazã 

(lichid)
FILTRASE® BR MG complex de alfa-amilazã, beta-glucanazã, hemicelulazã, proteazã 

(microgranulat)
FILTRASE® BR-X amestec de beta-glucanaze fungice cu termostabilitate ridicatã (lichid)
FILTRASE® NLC amestec de beta-glucanaze fungice cu termostabilitate ridicatã (lichid)

FILTRASE® PREMIUM amestec de beta-glucanaze (lichid)
FILTRASE® DELUXE amestec de beta-glucanaze (lichid)

Lichefierea amidonului
DEXLO® CL alfa-amilazã bacterianã (lichid)
BATS® MG alfa-amilazã bacterianã, concentratã, cu termostabilitate ridicatã 

(microgranulata)
MATS® alfa-amilazã bacterianã cu termostabilitate ridicatã (lichid)

MATS® L CLASSIC alfa-amilazã bacterianã, termostabilã (lichid)
AMYLASE® BAIF MG alfa-amilazã bacterianã (microgranulata)

Zaharificarea amidonului
MYCOLASE® LV alfa-amilazã fungicã, lichidã

AMIGASE® TS amiloglucozidazã lichidã
AMIGASE® MG amiloglucozidazã microgranulatã

AMIGASE® PLUS amiloglucozidazã lichidã ºi alfa-amilazã fungicã
BREWERS FERMEX® MG alfa-amilazã fungicã (microgranulatã)

MPA3 alfa-amilazã fungicã (microgranulatã)

Tratamentul berii
COLLUPULIN® L papainã (rafinatã) lichidã

COLLUPULIN® MG papainã (rafinatã) microgranulatã
BREWERS® CHILL papainã lichidã

ISONA® D antioxidant chimic
BREWERS CLAREX® proteazã specificã – prolinã (lichidã)
COLLUPULIN® 200L proteazã lichidã

GISTEX® LS FERM nutrient pentru drojdie

ENZIME PENTRU BERE SÃRBÃTOAREA
CENTENARULUI

Cultura inovaþiei
Cunoºtinþele tehnice ºi practice fãrã rival, împreunã cu cei
peste 100 de ani de experienþã, înseamnã cã înþelegem
provocãrile cu care se confruntã industria, atât în prezent
cât ºi în viitor. În industria alimentarã, ne strãduim sã
depãºim obstacolele din procesul de producþie, sã im-
bunãtãþim procesarea ºi sã creãm pentru dumneavoastrã
oportunitãþi de a dezvolta noi produse foarte interesante,
care sã atragã un mare numãr de consumatori. 

Crearea de soluþii enzimatice
Prin aplicarea tehnologiei inovative ºi a gândirii abstracte,
noi continuãm sã descoperim ºi sã dezvoltãm enzime care
sã vã ajute sã vã atingeþi obiectivele de fabricaþie. Pentru
reducerea costurilor, îmbunãtãþirea eficienþei sau pentru
lansarea de noi produse de succes – noi putem crea enzi-
me cu o puternicã valoare adãugatã care sã vã satisfacã
nevoile.

Fiþi alãturi de noi pentru a parcurge urmãtorul secol de
inovaþie în domeniul enzimatic. Existã încã un teritoriu en-
zimatic nedescoperit, deci dacã sunteþi în cãutarea unei
soluuþii enzimatice eficiente pentru produsul sau procesul
dumneavoastrã de producþie, contactaþi astãzi distribuito-
rul local DSM.

Dar inovaþia nu s-a oprit încã la DSM!

De la descoperirea amilazei în 1906 ºi
pânã la lansarea Brewers Clarex™, 
un secol de expertizã a fãcut posibil
ca noi sã devenim lideri mondiali în
formularea de noi enzime utilizate în
Industria Alimentarã.

DSM ÎMPLINEªTE 100 DE ANI DE 
INOVAÞIE ÎN DOMENIUL ENZIMATIC!

Pentru mai multe informaþii vizitaþi

www.dsm-enzymes.com


